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Va r k e n  

"pork"bal v/d dag
Puur varkensvlees van eigen 

kweek, ovengebakken & gevuld, 
mét stoemp of salade. 17,5

 
k i p  

"chicken"bal v/d dag 
Gehakt van 100% Belgische 
hoevekip, ovengebakken &  

rijkelijk gevuld,  
mét stoemp of salade. 17,5

v e g g i e  

Arancini (rijstbal) 
bal van risottorijst rijkelijk gevuld  

met seizoensgroenten,  
mét stoemp of salade. 17,5

 

ball the way
vanaf 2 personen
2 9 , 5  per persoon, 

*extra sides**extra sides*

kleine honger of apero? alle ballekes zijn ook te verkrijgen zonder side. (9,5/11,5)

biersuggestie:
La Chouffe - 4

h e r f s t s p e c i a l
 dé vol-au-ball 

T’leven kan mooi zijn! kippenball gevuld met 
romige velouté & dragon 

mét stoemp of salade. 19,5

koudkoud warmwarm

in sausin sausballekes

Varken

dé Ballekes in tomatensaus
Op basis van brasvarken, 

angusbeef & boordevol groenten, 
in een tomatensaus volgens 

familierecept 
mét stoemp of salade. 15,5 

Voor de kleine mannen 12 

v e g a n

veg-te-balls in tomatensaus
Vegan (op basis van 95% Belgische 
rode boontjes & bloemkool) in een 

tomatensaus volgens familierecept 
mét stoemp of salade. 15,5 

* aanrader *

SE I Z O E N

dé wildballekes
Ballekes van everzwijn, in rodewijn 

saus met spekjes, champignons & 
zilveruitjes  

mét stoemp of salade. 19,5 

Groenten-'stoemp'
Puree  a  v o l o n t é !  

Puree van polderaardappel, 
wortel & spinazie 

 & “goei boter”.

waar heb je 
goesting in?

Deze herfstDeze herfst

english

Verse appelmoes  6 
Ovengebakken seizoensgroenten  

zoete aardappel en spruitjes   8 
Brood met boter  3,5

GLORIOUS SALADE
Butternut & tarwesalade 

met dressing van 
groene kruiden en 
een notencrumble.

TALLOORKESTALLOORKESKleine honger, lunch of apero 

Gerookte worteltjes van boer Sam 	 9 
met groene pesto (vegan)

*Herfstspecial*

Witte worst van Philippe Noyen		            6 
met Balls & Glory mosterd	   
Gelakt gekapt - vogelnest-style	                   9/ 15,5 
gevuld met een gekookt eitje van boer Olivier,  
gelakt met spek & sambal. Puur of mét seizoenssalade

Brood met boter 	 3,5

PL
AN

K OM TE DELEN
Gelakt gekapt,  
gerookte worteltjes, 
witte worst, 
falaffelballekes & 
potato-bun. 29,5
 

*onze favoriet* 
Bitterballen  - 4 pcs			   9 
ovengebakken, met Balls & glory mosterd

Falaffelballekes van edamame - 6  pcs	 8 
boordevol groene kruiden



A L L E R G I E S ?
A S K  O U R  S TA F F WWW.BALLSNGLORY.BE

F O L L O W  U S
@ B A L L S N G L O R Y . G E N T

EAT-IN * TAKE-OUT * DELIVERY

dranken
Wim's Negroni	 10
Zoals het hoort, mét 
Belgische touch.

Happy Lemonade 	 10
Pimp je limonade met 
je favo spirit.

Aperol Spritz 	 10
Aperol & Cava.

Gin-Tonic 	 10
Home infused & Fever Tree.

Cava	 6,5/29
per glas & per fles.

*Echt belgisch*

Appel rabarbersap	 4,5
Suikervrij

Limonade 	 4,5
Citroen-gember

Seizoenslimonade 	 4,5
Agrum

Homemade ice-tea 	 4,5

Gefilterd water 	 for free 

Vedett fles	 4

Chouffe van het vat	 4

Chouffe alcoholvrij 0,4%	 5,5

Tap van't moment	 ask for it

FrisFris Belgische Belgische 
      bieren      bieren

Wit	 5,5/27,5

Rood	 5,5/27,5

Rosé	 5,5/27,5
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AperoApero

WijnWijn

lang leve onze boeren...
Niet dat we niet transparant zijn of zo, neen integendeel: gesloten 
wil zeggen dat alle biggetjes bij ons op de boerderij geboren 
worden. De voeders die houden we zo veel als mogelijk ultra 
lokaal, want net zoals een mens is een varken zijn humeur 
afhankelijk van de “Troch” die je hem voorschotelt. Goede 
gehaktballen hebben dat allerbeste varkensvlees nodig natuurlijk, 
dat gehakt laten we ook puur natuur zonder toevoegingen 
van brood of beschuiten of andere binders in het gehakt.
 
En we zijn ervan overtuigd dat je deze inzet & passie proeft in je 
bord. Én het helpt de wereld een stapje vooruit. 

Er is heel wat te doen over de zin & onzin van lekker lokaal 
varkensvlees, en dat is een thema dat ons als team & chef Wim 
ongelooflijk na aan het hart ligt. Al meer dan 13 jaar kweken we 
zelf ons varkensvlees & daar zijn we super fier op. 
 
Onze roots liggen letter & figuurlijk “tussen de varkens”. 
Opgegroeid met één been op de boerderij van zijn grootouders 
& het andere been in de ouderlijke slagerij te Gent

Die stiel van goed boeren zien we vandaag terug op onze 
partnerboerderij te Temse waar boer Reinard focust op een 
gesloten bedrijf. . 

het plezier om  samen te koken & 
te genieten willen we zot-graag met u delen. 

Hier vandaag aan tafel, bij u thuis, of misschien 
wel tijdens een workshop of event op één 

van onze partner-boederij-en. 
Wordt lid van thé Glory club & blijf steeds 

op hoogte van onze “goestingkes”.

S C A N  &  J O I N
the clubthe club

Cake of the day 	 6,5

i c o n i s c h e  Tiramisu-ball	 9,5
met Nutella (ism. Pieter van Zuut)
Vanillepudding			      6
Met Belgische speculoos
B&G frisco met chocolade	 	 6
Ambachetelijk vanilleijs van Mili 
ijs op "nen stok" zoals het hoort. 

Kinderijsje	 6,5
In een grappig bosdiertje

Mini appeltjes	 for free

zoetzoet

Espresso	 2,5 

Dubbele Espresso	 3,5 

Americano	 3

Latte, cappuccino, verkeerd	 4

Groene, Earl grey, rooibos, citroenthee	 3

Verse munt- of gemberthee 	 4

warme drankenwarme dranken

ruimte voor 
foto in herfst 

thema/kleuren

dé uitgelezen plaats 
voor diners met uw 
COLLEGA'S, familie 

of vrienden. 
Vraag naar onze  

speciale groepsmenu's.


