
ballekes
varken

dé Ballekes in tomatensaus
Brasvarken, angusbeef 
 & boordevol groenten 

mét stoemp of salade. 16,5 

Voor de kleine mannen 12,5 
met raketijsje! * aanrader *

SE I Z O E N

zweedse ballekes 
Zweedse ballekes van runds- en 

kalfsgehakt in een creamy saus & 
kriekepot on top 

mét stoemp of salade. 20,5 
 

v e g a n

veg-te Ballekes
95% Belgische rode boontjes  

& bloemkool 
mét stoemp of salade. 16,5 
Voor de kleine mannen 12 

sides
Groenten-'stoemp'

Puree  a  v o l o n t é !  
Puree van polderaardappel, 
wortel, erwt & "goei boter"

en
g

groentjes

GLORIOUS SALADE  
Zomerse watermeloensalade

z om e rs pe c i a l
chicken chili cheese 

Kippenbal met een romige kaassaus  
en een pittige kick. 

mét stoemp of watermeloensalade 21,5

Verse appelmoes		                6,5

Ovengebakken seizoensgroenten     8,5  
Courgette-aubergine-paprika- rode ui

Extra salade  	          	               10,5 
voor 2 personen

ball the way
vanaf 2 personen
3 0 , 5  per persoon, 

1,5 ball p.p.  
 

Keuzestress? Proef "ne keer van 
alles", uiteraard met stoemp, 

salade en groentjes om te delen

LunchLunch
 
 

Burrata mozzarella

***

Ballekes van't moment + side

2 4 , 5 per persoon, 

porc

* populair *

chicken veggie
van de dag van de dag arancini

mét stoemp of salade. 19,5 mét stoemp of salade. 19,5 mét stoemp of salade. 19,5

Tinto time!!!
Tinto de verano - 5,5/15

superlekker en fris     in glas of karaf

ballengevulde

Zomerse Salades

in saus

TALLOORKES
Gerookte worteltjes van boer Sam    		         9,5
met groene pesto(vegan)
Burrata mozzarella om te dippen                                  13,5 
met ovengebakken kerstomaatjes en venkel

Focaccia met kruidenboterbal 		        4,5

Plank om te delen     *onze favoriet*                                29,5 
mix van onze koude en warme talloorkes

Burrata mozzarella salade                                         20,5 
met ovengebakken kerstomaatjes en venkel

Falafel salade van het seizoen                                  16	   

Talloorke van de chef                                                  dagprijs 
vraag er naar in de keuken                         	

k o u d

w a rm

Bitterballen  - 4/6/10 pcs  	                                    9/12/19 
ovengebakken, met Balls & glory mosterd

Falafelballekes van bietjes - 6  pcs		         8,5 
boordevol groene kruiden 

Witte worst van Philippe			          8,5 
met pickled rode kool & mosterd

Kaaskroketjes  - 4/6/10 pcs		             8/10,5/16,5 
met een dip van sriracha en jalapenos

waar heb je 
goesting in?

Deze zomer



dranken
Wim's Negroni	 11
Zoals het hoort, mét Belgische touch.

Happy Lemonade 	 10,5
Pimp met je favo spirit.

Tinto de verano	 5,5/15
Superlekker en fris! In glas & karaf 1l    Frozen strawberry  	 11
daiquiri

Mocktail 	 9
Citroen, aardbei & tonic.

Aperol Spritz 	 11
Aperol & Cava.

Gin-Tonic 	 11
Home infused & Fever Tree.

Cava	 7/31

Appel rabarbersap	 4,5
Suikervrij

Limonade 	 4,5
Gember-citroen

Seizoenslimonade volgens omar	 5,5
Aardbei-munt

Gefilterd water 	 for free 

Vedett fles	 4,5

Chouffe van het vat	 4,5

Vedett 0,0%	 4,5

Ijwit van het vat	 5,5

Belgische 
      bieren

French Kiss Club - Wit     	 6/29 
French Kiss Club - Rosé 	 6/29 
Rood	       6/29

Apero

WijnWijn

A L L E R G I E S ?
A S K  O U R  S TA F F

WWW.BALLSNGLORY.BE

F O L L O W  U S
@ B A L L S N G L O R Y

EAT-IN * TAKE-OUT * DELIVERY

AS K  O U R  S TA F F 
A B O U T  A L L E R G I E S

De bende van de balls

*new* 

Fris
*zomerspecial*

Wim
Sam Omar JustineArthurRobin

GopalLennert
Jb

*zomerspecial*

volg de bende!

Espresso	 2,5 
Dubbele Espresso	 3,5 
Americano	 3
Latte, cappuccino, verkeerd	 4
Groene, Earl grey, citroenthee	 3
Verse munt- of gemberthee 	 4

koffietje of thee?

ruimte voor 
foto in herfst 

thema/kleuren

De ultieme Belgische klassieker kan niet ontbreken op dit menu. 
 

Dus hebben we de Dame Blanche in onze favoriete vorm gestoken: de 
bal. Ah ja! Samen met Callebaut gingen we op zoek naar de perfecte 
chocoladecombinatie: een krokante dome van chocolade met lichte 

karameltoetsen langs buiten, terwijl we voor de saus kiezen voor 
een mooie pure fondantchocolade. Die doet ons terugdenken aan de 

dameblanchekes die we in de jaren 90 samen met onze grootmoeder op de 
markt van Veurne gingen eten. 

 
Callebaut organiseert deze zomer  een nationale wedstrijd waar je je 
favoriete dame blanche kan nomineren uit je favoriete horeca-zaak. 

 
Deze zomer trokken we trouwens met onze foodtruck naar hun 

chocoladefabriek in Wieze om de geheimen van chocolade maken te 
ontdekken: van bean to bar. 

 
Die inspiratie en extra recepten vind je op YouTube & Instagram.

Cake of the day 	 9

a a n r a d e r  
Dame Blanche Bal                                   11 
Komt met een smash op tafel!       
Vanillepudding                                      6,5
met speculoos	   
Raketijsje			      3,5
Affogato			      5,5 
Kaffietje met crème glace
 
Mini appeltjes                                for free                     

ZoetZoet


